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La pizza fumee sous cloche 33.-
Tomate, bresaola, pesto de roquette, mozzarella di bufala, basilic et confit
de tomates cerises, fumee au bois de chéne et servie sous cloche.

Planche de degustation 45.-
Rostis, crevettes kadaif, brochettes de poulet yakitori et mini-burgers.

Croque truffe 31.-
Croque-monsieur au pain de mie maison avec jambon truffe
et truffe de saison, gratine au Gruyere AOP.

Le panuozzo 4 pieces 18.- / 8 pieces 31.-
Pate a pizza facon piadine, jambon cru italien, Grana Padano, huile aux
aromes de truffe, mozzarella di bufala, tomates séchees et roquette.

Planche Moit-Moit 34.-
3 fromages avec Pont-I'Evéque AOP, le Tonneau du Val d’ Arve et bleu des domes
& 3 charcuteries avec coppa italienne, lomo espagnol et viande des grisons IGP.

Oeuf parfait - UV 23.-
Dans son nid de kadaif, siphon de Saint-Marcellin IGP,

chanterelles sautees et chips de pleurotes.

Poireaux en trois facons 21.-
Avec épinards et truite fumee.

Carpaccio de noix de Saint-Jacques 23.-
Avec aneth et citron caviar.

La chevre chaud et lardons 26.-
Multi-feuille de salades, lardons grilles, fromage de chevre fondu
dans son ramequin et toasts. By La Scierie La Clusaz.

La César avec bacon grille 27 .-
Laitue romaine, copeaux de Grana Padano, poulet croustillant pane,
crotitons et sauce César.
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s VIANDES

Faux-filet de boeuf 300g. “Diamant”
Grillé a la plancha, servi avec frites et notre sauce Sales Gosses

Souris d’agneau confite
Cuite a basse température pendant 6h dans son jus, servie avec sa pureée
de pommes de terre a l'oignon cébette.

Supréme de volaille du Nant d’Avril
Elevé par la famille Grolimund, cuit a basse température,

servi avec sa puree onctueuse et son jus corse.
8

Tartare de boeuf 3
Servi avec frites et salade.

Cote de boeuf suisse maturee 45 jours pour deux personnes
Environ 1.2kg, servie avec une garniture et sauce de chaque.

GARNITURES

Pommes de terre frites
Purée onctueuse
Legumes de saison

Salade verte

SAUGES MAISON +4.-

Beurre Café de Paris, jus de volaille, chimichurri ou notre sauce Sales Gosses.

46.-

47 .-

42.-

38.-

148.-

&= DU COTE DE LA MER

Filet de truite du Jura grillé
Avec son beurre meuniere et ses legumes de saison.

Noix de Saint-Jacques snackeées
Avec sa purée de chou-fleur a la vanille de Papouasie-Nouvelle-Guinee
et son chou-fleur roti.

Le fameux poulpe des Sales Gosses
Tentacules de poulpe grilles avec sa purée de patate douce

au gingembre et olives taggiasche.

Tataki de thon rouge

Pane en feuille de nori, wasabi et son duo de houmous (betterave et patate douce).

39.-

47 .-

39

42.-



Risotto forestier - U
Avec chanterelles, pleurotes et cepes.

Coquines coquillettes du Sale Gosse
Coquallettes fraiches, lard apéro, huile aux aromes de truffe,
truffe fraiche de saison et Vacherin fribourgeois AOP.

Burger du Chef 34.-

Boeuf suisse, cheddar affine, bacon grillé, servi avec frites et salade.

Affameé? Soyez un Sale gosse et doublez votre burger. +8.-

Dans votre burger du chef
Laitue iceberg, compotée d’oignons rouges,
pickels avec sauce cocktail-

Margherita tomate, fior di latte, origan. «

Tartufa truffe fraiche, huile aromatisée a la truffe, roquette, basilic, fior di latte. » UV
Capricciosa tomate, fior di latte, jambon blanc, champignons, olives, oeuf.

Orta tomate, fior di latte, champignons, artichauts, aubergines. « UV

4 formaggi fior di latte, gorgonzola, chevre, Gruyere AOP. « U

Vulcano tomate, fior di latte, salami piquant, olives, oignons.

Calzone tomate, fior di latte, jambon blanc, champignons, oeuf.

La Mortadella creme aromatisée a la truffe, mortadelle, pistache, burratina entiere,
Halloween fior di latte, creme de potiron, speck, scamorza fume, chataigne, noix, basilic.
Mare tomate, filets de thon, tomates cerises, basilic, zest de citron, olives, pesto de roquette.
Primitiva fior di latte, anchois, tomates cerises, basilic, olives taggiasche, pesto de roquette.

Miss Italia tomate, fior di latte, jambon cru italien, roquette, huile aux ardmes de truffe,
mozzarella di bufala, tomates séchees et balsamique.

39.-

39.-

22.-
30.-
26.-
26.-
26.-
28.-
28.-
32.-
32.-
30.-
30.-
30.-



Trilogie de fromages suisses 9.-
Pont-I"Eveque AOP, le Tonneau du Val d’Arve et bleu des domes.

Saccotino au Nutella® 2 pieces 7.- | 5 pieces 14.-
Tiramisu des Sales Gosses aux spéculoos. 13.-
Pavlova aux fruits rouges avec creme double montée et meringue maison. 12.-
Moelleux au chocolat avec sa boule de glace vanille macadamia (8 min). 14.-
Ananas roti & flambe au Bumbu Rum avec basilic. 15.-
Shot 2cl. de Bumbu Rum +5
Le café gourmand 13.-
Le thé gourmand 15.-
La bulle gourmande avec une coupe de champagne. 29.-
Les glaces & sorbets des Sales Gosses 9.-

deux boules, demandez les parfums disponibles a votre sale gosse prefere.

e Vous étes allergique? Merci de nous interroger,

des informations sur les allergénes a déclaration

obligatoire contenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant -

PROVENANCE VIANDES ET POISSONS
Boeuf Suisse | Volaille Suisse

Poulet Hongrie | Agneau Irlande
Thon Pacifique | Saint-Jacques Pacifique
Poulpe Mediterranee | Truite Jura



