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La chèvre chaud et lardons
Multi-feuille de salades, lardons grillés, fromage de chèvre fondu
dans son ramequin et toasts. By La Scierie La Clusaz.

La César avec bacon grillé
Laitue romaine, copeaux de Grana Padano, poulet croustillant pané,
croûtons et sauce César.

26.-
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Oeuf parfait    • V
Dans son nid de kadaïf, siphon de Saint-Marcellin IGP,
chanterelles sautées et chips de pleurotes.

Poireaux en trois façons
Avec épinards et truite fumée.

Carpaccio de noix de Saint-Jacques
AAvec aneth et citron caviar.
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La pizza fumée sous cloche 
Tomate, bresaola, pesto de roqueĴe, mozzarella di bufala, basilic et confit
de tomates cerises, fumée au bois de chêne et servie sous cloche.

Planche de dégustation
Röstis, creveĴes kadaïf, brocheĴes de poulet yakitori et mini-burgers.

Croque truffe
Croque-monsieur au pain de mie maison aCroque-monsieur au pain de mie maison avec jambon truffé 
et truffe de saison, gratiné au Gruyère AOP.

Le panuozzo 
Pâte à pizza façon piadine, jambon cru italien, Grana Padano, huile aux
arômes de truffe, mozzarella di bufala, tomates séchées et roqueĴe.

Planche Moit-Moit 
3 fromages avec Pont-l’Évêque AOP, le Tonneau du Val d’Arve et bleu des dômes
& 3 charcuteries a& 3 charcuteries avec coppa italienne, lomo espagnol et viande des grisons IGP.
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Filet de truite du Jura grillé
Avec son beurre meunière et ses légumes de saison.

Noix de Saint-Jacques snackées
Avec sa purée de chou-fleur à la vanille de Papouasie-Nouvelle-Guinée 
et son chou-fleur rôti.

Le fameux poulpe des Sales Gosses
TTentacules de poulpe grillés avec sa purée de patate douce
au gingembre et olives taggiasche.

Tataki de thon rouge
Pané en feuille de nori, wasabi et son duo de houmous (betterave et patate douce).
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Margherita tomate, fior di laĴe, origan.   • V

Tartufa truffe fraîche, huile aromatisée à la truffe, roqueĴe, basilic, fior di laĴe.  • V

Capricciosa tomate, fior di laĴe, jambon blanc, champignons, olives, oeuf.

Orta tomate, fior di laĴe, champignons, artichauts, aubergines.   • V

4 formaggi fior di laĴe, gorgonzola, chèvre, Gruyère AOP.   • V

Vulcano tomate, fior di laĴe, salami piquant, olives, oignons.

CalzoneCalzone tomate, fior di laĴe, jambon blanc, champignons, oeuf.

La Mortadella crème aromatisée à la truffe, mortadelle, pistache, burratina entière.

Halloween fior di laĴe, crème de potiron, speck, scamorza fumé, châtaigne, noix, basilic.

Mare tomate, filets de thon, tomates cerises, basilic, zest de citron, olives, pesto de roqueĴe.

Primitiva fior di laĴe, anchois, tomates cerises, basilic, olives taggiasche, pesto de roqueĴe.

Miss Italia tomate, fior di laĴe, jambon cru italien, roqueĴe, huile aux arômes de truffe,
mozzarella di bufala, tomates séchées et balsamique.
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Burger du Chef
Boeuf suisse, cheddar affiné, bacon grillé, servi avec frites et salade.

Affamé? Soyez un Sale gosse et doublez votre burger.

Dans votre burger du chef
Laitue iceberg, compotée d’oignons rouges,
pickels avec sauce cocktail.
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Risotto forestier   • V
Avec chanterelles, pleurotes et cèpes.

Coquines coquillettes du Sale Gosse
Coquillettes fraîches, lard apéro, huile aux arômes de truffe,
truffe fraîche de saison et Vacherin fribourgeois AOP.
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• Vous êtes allergique? Merci de nous interroger,
des informations sur les allergènes à déclaration
obligatoire contenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant •

PROVENANCE VIANDES ET POISSONS
Boeuf Suisse | Volaille Suisse
Poulet Poulet Hongrie | Agneau Irlande

Thon Pacifique | Saint-Jacques Pacifique
Poulpe Méditerranée | Truite Jura

Trilogie de fromages suisses
Pont-l’Évêque AOP, le Tonneau du Val d’Arve et bleu des dômes.

Saccotino au Nutella®

Tiramisu des Sales Gosses aux spéculoos.

Pavlova aux fruits rouges avec crème double montée et meringue maison.

Moelleux au chocolat avec sa boule de glace vanille macadamia (8 min).

Ananas Ananas rôti & flambé au Bumbu Rum avec basilic.
Shot 2cl. de Bumbu Rum

Le café gourmand     

Le thé gourmand 
                          
La bulle gourmande avec une coupe de champagne.

Les glaces & sorbets des Sales Gosses
deux boules, demandez les parfums disponibles à votre sale gosse préféré.deux boules, demandez les parfums disponibles à votre sale gosse préféré.
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